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IL CORDIALE GENERI
DICONFORTO

Via del Lazzaretto, Forli
Wwww facebook.com/il-cordiale-e-generi-
di-conforto

Staff 2 socie 1dipendente/
collaboratori
Superficie 35 mq + dehors
con 30 postiasedere
Scontrinimedia/day 105
Incasso medio/day 500 euro
Valore medio scontrino breakfast
3euro
Valore medio scontrino aperitivo/
apericena 8,50 euro

$3395349%4

BARALBUM = MULTIFUNZIONALI

PRODOTTI DI QUALITA, CIBO E BEVANDE MAI BANALI. MA ANCHE VERA
CORDIALITA E NESSUNA BARRIERA ARCHITETTONICA FRA ADDETTI
E CLIENTI. LE CHIAVI DEL SUCCESSO DE IL CORDIALE, A FORLI

di Massimo Feruzzi

Visonolocalipubblicidove l'acco-
glienza & un optional: nonimpor-
ta se grandio piccoli, se gestitiin fami-
glia o con formule manageriali, ma cio
che sinota & che nessuno saluta, nes-
suno sorride. E anche i clienti affezio-
natisono "noname”. Questilocalisono
ingrandi cittad'arte ein piccoli centri,in
localita balneari ein montagna. E sono
localiicuiproprietario gestoricredono
che il tempo dedicato a “chiamare per
nome" i clienti sia una perdita di tem-
po.Per questo motivo trovare unlocale
con una filosofia di vera accoglienza -
che sibasatutto sul senso di ospitalita
-diventanon soloun piacere maanche
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una sorpresa. Per trovarlo occorre an-
dareinRomagna:non, pero, doveilfare
accoglienza e business come avviene
sullaRiviera, main unamedia citta dove
la cultura contadina porta, ancora 0g-
gi, ad offrire ai passanti un bicchiere di
vino e non d'acqua.

AccadeaForli,dal 18 maggio del 2016.
Tutto nasce da una serie diesperienze
nella gestione di un precedente loca-
le e di attivita svolte sempre nel set-
tore bar/ristorazione da Davide - per
tutti Dado - che si lascia coinvolgere
dal fascino delle relazioni umane che
nascono in unlocale pubblico. Davide
trova nella gestione del bar la sua pas-
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FRIGGITRICE PRONTA ANCHE SENZA CAPPA SENZA FUMI
A TUTTE LE ORE DI ASPIRAZIONE E VAPORI FACILE PULIZIA

Do un pritto porfletto, sempre. craccante ed asciutte!  consinoc
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Friggitrice automatica Friggitrice automatica e/o manuale Friggitrice doppia automatica e/o manuale
con cappa integrata da collegare alla cappa con o senza cappa integrata
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Classe ’78, Davide Casader si
dedica alla sua passione di gestore
di bar dopo esperienze professionali
di vario genere. Anche mentre
lavora in edicola con i genitori
o consegna medicinali per aziende
nazionali, segue la sua passione
per tutto cio che ¢ foodSbeverage,
covando il desiderio di aprire un
piccolo luogo, di nicchia, molto
personale, condividendo questo
desiderio con la moglie Gloria.
Nei tanti viaggi a Firenze, dove la
moglie studiava architettura, visita
ambienti e locali, sino a quando fa
il suo primo passo nel settore con
la Fiasca Fiorita di Forli. Lasciato
questo locale perfeziona la sua
conoscenza nel breakfast e la ricerca
dei prodotti, sino a quando apre
Il Cordiale - Generi di Conforto.

BARALBUM = MULTIFUNZIONALI

el

La selezione dei prodotti € uno dei punti diforza
e abdol sl AU AILLE

ﬁg'éil patron Davide Casé@fg@ﬁgr_eempio
propone il prosciutto dirazza ungherese

sione, ma non puod essere un bar qua-
lungue. In questo gliviene in soccorso
lamoglie Gloria - architetto e designer
- con la quale condivide il pensiero di
“costruire” un locale che risponda, pri-
ma di tutto, a un'esigenza: quella di es-
sere socializzante. Attorno a questo
pensiero Davide e Gloria sviluppano il
progetto de ll Cordiale - GeneridiCon-
forto. Cosi, mentre Davide simette alla
ricerca di un luogo vero, non consue-
to, Gloria pensa a come far nascere
un locale che deve essere come una
casa dove ospitare degliamici. Il loca-
le viene scelto nell'area melting pot di
Forli, dove una volta c'era un barbiere
evicino al Tribunale diForli. Qui Davide
trova la sualocation, nella convinzione
che avere la forza di operare in una zo-
na che molti forlivesi definiscono "de-
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pressa” sia, in realta, un nuovo valore:
«Basta vedere Milano - afferma Gloria
-dove e diventato unmustvivereinvia
Solferino, che sino a pochi annifa era
invece considerato un quartiere per
disadattati». Nasce quindi Il Cordiale,
rispettando le regole ferree della so-
cializzazione. Davide non vuole muri
né chiusure, quindi tutte vetrate verso
l'esterno; non vuole scalini all'ingresso
e da nessuna parte per non “chiude-
re e limitare” nessuna area: non vuole,
soprattutto, distanza tra sé e gli ospiti.
Pertanto la cucina non & chiusa, nep-
pure con un vetro, ma completamente
open:iltavolo social - altra caratteristi-
cadellocale-si“allunga”sinoallazona
delle preparazioni, senza distinzionima
soloinuna gestione diversa deglispazi.
Cisipudaccomodare ancheli, davanti
alla cucina. E dialogare con Davide o
conle sue collaboratrici. O sedersilun-
go il tavolo socializzante e fare nuove
amicizie, come pure accomodarsiinun
tavolino lungo la vetrata. Dalla primave-
ra sino a inizio autunno Il Cordiale si a-
pre sull'esterno, inun piacevole dehors.

L’ORGANIZZAZIONE

LavitadellCordialeiniziaalle 7.30, con
le colazioni e le prime attente selezioni,
perché ogni prodotto - prima di esse-
re proposto - & stato testato. Afferma
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TEMPI DI COTTURA RIDOTTI

* 8 /10 minuti in meno rispetto al tempo di cottura medio dei cornetti standard Alemagna
linea Plus. Le modalita di cottura riportate si riferiscono ad un forno pieno con 4 teglie.
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INGREDIENTI

Panino: farina 00, latte, burro, uova,
zucchero di canna bianco, lievito

naturale, sale, acqua, semi di sesamo.

Ripieno: 30 g sardine piccanti,
misticanza dell'orto bio g.b.,
5 g squacquerone,
2 fette di pomodoro cuore dibue bio,
olio bio g.b.

PREPARAZIONE

Riscaldare il panino solo sui due lati
interni per non piti di 40 secondi sulla
piastra o grill, mai nel microonde.
Spalmare sulla parte interna del
panino lo squacquerone, aggiungere
le fette di pomodoro a temperatura
ambiente, un pizzico di pepe e un filo
d'olio biologico, la misticanza e infine
le sardine piccanti.

BARALBUM = MULTIFUNZIONALI
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jUna trentina di posti
nel dehors e circa i

continuum di arredo

n cui campeggiail

coerenza con lo stile
conviviale dellocale

Davide: «Occorre differenziarsi, e per
questohoselezionato unforno che usa
solofarine Dop integrali e la pasticceria
che ne nasce é ottima. Anche il caffe
ha richiesto decine di test e infine ho
scelto la linea top di Filicori Zecchini,
unico locale in tutta la cittay.

Una scelta di qualita che prosegue nel
lunch: pochi prodotti, selezionatissimi
e non consueti, per far vivere ai pro-
pri ospiti un break veloce e piacevole.
Davide serve solo selezione di pro-
dotti bio Dop e prodotti di eccellenza:
dal prosciutto crudo Parma 36 mesi
ai prodotti ittici irlandesi, sino ad altre
selezioni difficilmente riscontrabili sui
mercatidell'’horeca, comelacecinade
Leon, il prosciutto diMangalica o dima-
iale nero di Calabria. Prodotti che costi-
tuiscono anchelabase degliappetizer
che accompagnano l'aperitivo serale.
Ma anche in questo Davide si distin-
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gue: mentre tutti intorno a lui presen-
tano carteinfinite diFranciacorta, luiha
scelto Champagne di petits vigneron,
"bolle” siciliane e dell'Oltrepo pavese,
oltre ad una selezione dialcuni Sangio-
vese superiore e rossi trentini, di cui &
appassionato cultore. Come pure si
distingue per la presentazione di molti
piatti:i prodottisonoinfattipresentatio
serviti con le confezioni di produzione.
Per quanto riguarda i desserts, sono
pochima tutti fatti in casa.

L’ANIMA SOCIALIZZANTE

Per chi entra € come essere a casa: Il
Cordiale e un piccolo locale gestito al-
la grande, con umilta e passione. Do-
ve c'era un vecchio barbiere - simbolo
deldialogo e dellerelazioniumane - ora
c'eil Cordiale - moderno simbolo della
socializzazione e delle relazioni tra le
persone. *



