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DAGLI ABITI ALLE AUTO ALLE CASE. QUALUNQUE OGGETTO PUO ESSERE CREATO
CON UNA STAMPANTE TRIDIMENSIONALE. E A MILANO GIA S FA. VIAGGIO NELLA
NUOVA FRONTIERA DEL MADE IN ITALY. CHE RIVOLUZIONERA IL MODO DI PRODURRE
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PEDOFILI SU TWITTER GUERRA CIVILE IN LIBIA

Poste Itallane




DI GLORIA RIVA

ting ci ha visto giusto. Per la ven-
demmia ha aperto ai turisti le
orte del Palagio, la sua tenuta
orentina. I visitatori, entusiasti
di poter immergere le mani fra i
grappoli,sono rimasti estasiatidai profumi
intensi dell’ultimo scorcio d’estate. Perché
gli stranieri fanno la fila per lavorare nei
campi, sono pronti a pagare fino a 500
euro. E la vacanza pil alla moda del mo-
mento é il viaggio in vigna: qualche giorno
trascorso spalla a spalla con i contadini,
faticando insieme a loro.
A lanciare la moda sono stati vip e politici,
folgorati per primi dal richiamo della cam-
pagna. Massimo D’Alema ha venduto lo
yacht Ikarus IT per acquistare La Madelei-
ne, azienda vinicola in Umbria. Uincanto
del vino ha sedotto anche Ornella Muti che
in un’abbazia di Vallechiara (Alessandria)
pigia I'uva per farne Dolcetto d’Ovada,
mentre Gianna Nannini ha rilevato la sto-
rica tenuta La Certosa di Belriguardo, poco
distante da Siena, un antico monastero
dove dal Cinquecento si produce Sangiove-
se. In Sicilia Mick Hucknall, la voce dei
Simply Red, produce Nero d’ Avola, mentre
Iattrice francese Carole Bouquet ha legato
il proprio nome al Passito di Pantelleria. E
se solo i ricchi - italiani e non - possono
permettersi di comprarsi un’intera collina,
glialtriseguono comunquel’onda,facendo
shocciare un fiorente business vacanziero.
[’agenzia di consulenza turistica di Raven-
na Jfcasettembre ha realizzato un’indagine
sul nuovo fenomeno. «Il wine tour, il tuffo
in cantina alla scoperta di damigiane e
mescita, ha molto successo tra gli stranieri
che visitano I'Italia, e quest’anno la febbre
dei “wine lover” & esplosa nella richiesta di
poter partecipare al momento clou, la ven-
demmia appunto»,spiega Massimo Feruz-
zi, numero uno di Jfc. Il manager snocciola
numeri incoraggianti per il turismo enolo-
gico: oltre 18 mila pernottamenti, 1’89 per
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cento dei quali di stranieri, americani in
testa, seguiti da canadesi, inglesi, russi, te-
deschi, scandinavi, ma anche australiani e
cinesi. Un business da 2,3 milioni di euro.
In sordina, la passione per il vigneto ha
preso piede dalle Alpi alle isole. Un saba-
to d’autunno di cinque anni fa il veneto
Giovanni Pieriboni si € visto accerchiare
da un piccolo plotone di americani, pro-
venienti da Camp Ederle, la base militare
di Vicenza. Che cosa cercavano in una
tranquilla azienda agricola? «Volevano
conoscere la vigna e fare un giro in canti-
na», ricorda Pieriboni, che dopo quella
prima visita un po’ sorprendente ha sco-
perto quanto il suo stile di vita contadino
fosse affascinante agli occhi di russi, ca-
nadesi e americani che viaggiano a lungo

IN ALTO: DURANTE LA VENDEMMIA NEI VIGNETI
DI UVE GRILLO A SAMPERI, IN SICILIA OCCIDENTALE

per andare a trovarlo e scendere in vigna
insieme a lui. «Ci mettono tanto impegno
nella raccolta e per me € una soddisfazio-
ne», dice il vignaiolo, che alle visite dei
turisti ha preso gusto e adesso ha in men-
te di creare un “agribike”, con piste cicla-
bili fra i filari. Nel frattempo gli & costata
una fortuna I’assicurazione stipulata
apposta per permettere ai villeggianti di
vendemmiare: «Non lo faccio mica per i
soldi, piuttosto per promuovere il mio
vino e far conoscere le terre vicentine a
tutto il mondo», dice Pieriboni.

Il Veneto & un territorio gia esaltato da
Mario Soldati, che nel suo libro “Vino al
vino” parlava delle immense distese di
vigneti che dal primo colpo d’occhio dan-
no I'impressione «di un’abbondanza, di
un rigoglio, di una miracolosa ricchezza».
Lo scrittore viaggio in lungo e in largo per
raccontare la bellezza delle vigne d’Italiae
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poi siritird per qualche mese a Gavi, nella
tenuta La Scolca del cugino Giorgio. Men-
tre raccoglieva le idee per mettersi a scri-
vere, fece promettere alla nipote, Chiara
Soldati, di mantenere sempre il suo
cuore artigiano. Lei € stata di parola.
Oggi, quinta generazione di produttori,
fa il vino come un tempo. Per i turisti
chevannoa farle visita harealizzato una
terrazza che si affaccia sulla zona di
vinificazione: «La tradizione li incurio-
sisce, restano sempre sorpresi da quello
che vedono», racconta Chiara, che ha
appena salutato un gruppetto di russi,
ai quali ha raccontato i segreti della
terra di spumante. La produttrice ha
aderitoal Movimento Turismo del Vino,
un’associazione no profit nata piu di
dieci anni fa. Ne fanno parte mille fra le
piu prestigiose cantine d’Italia, che at-
traverso il Movimento vogliono far
crescere il settore enoturistico naziona-
le, una risorsa economica per lo svilup-
po dei territori.

utti e mille aprono le loro cantine al
pubblico, e non solo. C’é chi organizza
trekking nei vigneti, altri degustazioni in
cantina, cene in fattoria, corsi sul proces-
so produttivo, pranzisotto le vigne. Ogni
azienda offre uno scorcio differente, il
pit particolare dei quali & offerto dal
gruppo Lungarotti di Torgiano, Umbria,
dove c’¢ quello che il “New York Times”
ha definito il migliore museo del vino. E

Pranzo col vignaiolo

Durante tutti i fine settimana di ottobre

le aziende vinicole di Valdobbiadene aprono
le cantine agli appassionati del prosecco
Docg (coneglianovaldobbiadene.it). La casa
vinicola di Vicenza Pieriboni il 5 ottobre
organizza la Bicivendemmia, un tuffo nel
passato, quando a vendemmiare si andava
in bicicletta (pieriboni.com). A Perugia,

il 12 ottobre, il Museo del Vino di Lungarotti
organizza iniziative per adulti e bambini con
visite tematiche e laboratori creativi e poi
degustazioni, pranzi con il vignaiolo e
numerose attivita fino al tramonto (lungarotti.
it). In tutta ltalia le mille aziende vinicole del
Movimento Turismo del Vino organizzano
Cantine Aperte a San Martino domenica
16 novembre (movimentoturismovino.it).
L'appuntamento autunnale nasce per
condividere con i tantissimi appassionati

la gioia di assaggiare eccezionalmente i vini
dell'ultima vendemmia in abbinamento

a prodotti di stagione. G.R.

stato creato da Giorgio e Maria Grazia
Lungarotti nel 1974 e rappresenta un
viaggio lungo § mila anni di storia. Tra
le opere in mostra ci sono reperti arche-
ologici del III millennio avanti Cristo,
una coppa in vetro soffiato disegnata da
Jean Cocteau, la fiasca da parata seicen-
tesca proveniente dalla bottega Fontana
di Urbino, la piu vasta collezione di ce-
ramiche destinate al bere di etd medieva-
le, rinascimentale e barocca, e creazioni
di Gio Ponti e Piero Fornasetti. A Palazzo
Graziani Baglioni, sede del museo, c’&
anche una tra le pitt grandi collezioni
europee di incisioni a tema bacchico, tra
cui un baccanale di Pablo Picasso e ope-
re di Mantegna e Guttuso. E poi testi
storici dedicati al vino,da Virgilio a Redi,
da Catone e Columella fino a De Amicis,
Villon, Baudelaire, opere letterarie, poe-
tiche e i “secreta”, racconti popolari che
insegnano a sfruttare le virtti del vino per
curare corpo € mente.

Sono perd Toscana e Sicilia le vere
mete di pellegrinaggio dei wine lover.
Donatella Cinelli Colombini, erede della
antica cantina Fattoria del Colle di Mon-
talcino, poco distante da Siena, accoglie
stranieri provenienti da tutto il mondo
nei suoi 23 ettari di vigneto, usati princi-
palmente per la produzione di Chianti.
Al centro del podere ¢’¢ una chiesa del
Cinquecento con un antico borgo in

grando dioffrireagli ospitimolti comfort

- piscine, ristorante, centro benessere e
scuola di cucina compresi. Sono visita-
bili anche i sotterranei di villa Colom-
bini. La sotto, in un eremo scavato
quasi mille anni fa, sono custodite le
bottiglie piti antiche.

Dall’atmosfera quasi mistica dei vi-
gneti toscani ai terreni sabbiosi di Agri-
gento. A Menfi, non lontano dalle spiag-
ge bianche di Sciacca, sorge I’azienda
cooperativa Cantine Sette Soli, che da
lavoro a 5 mila famiglie e garantisce un
reddito al 75 per cento della popolazio-
ne. Grazie alla viticoltura, questa zona
dell’isola ¢ al riparo dalla crisi. I conta-
dini del luogo sono lieti di ricevere turisti
da ogni continente: «Durante tutto I’an-
no apriamo l'intero territorio perché la
gente venga quiaconoscerlo,ad amarlo,
a rispettarlo», racconta Roberta Urso,
responsabile marketing della coopera-
tiva. Le case di campagna dei 2 mila
soci viticoltori offrono ospitalita rurale
ai visitatori, i vignaioli aprono le loro
cantine, offrono degustazioni, pranzi a
base di prodotti locali, cucinati dalle
donne, depositarie della tradizione. I
piatti e calici sono accompagnati dalle
storie della vendemmia raccontate dai
contadini, che a fine serata preparano
un letto per i loro ospiti. E dopo la di-
dattica, con visite guidate nel vigneto, si
puo scegliere fra un giro a cavallo o in
bicicletta fra le colline punteggiate da
grappoli rossi,un volo in deltaplano per
ammirare dal cielo le belle colline o un
tour in gommone.

Chi invece volesse abbinare vino e
meditazione pud suonare il campanello
della casa vinicola di Bruno Ceretto. Lui
sta nelle Langhe e, oltre a produrre un
Barolo eccellente, da oltre trent’anni ha
I’abitudine di ospitare intellettuali, per-
fino premi Nobel. Da casa sua sono
passati Umberto Eco, Enzo Biagi, Euge-
nio Scalfari, un medico di fama mondia-
le come Giinter Blobel e la scrittrice
Nadine Gordimer. E poi artisti come Sol
LeWitt e David Tremlett che, ispirati dal
luogo, hanno dipinto la piccola cappella
della Madonna delle Grazie, costruita
nel 1914 per riparare la gente che lavo-
rava nelle vigne circostanti in caso di
temporali o violente grandinate. Da [,
ogni anno, passano 25 mila turisti. Per-
ché il vino, specialmente in Italia, & la
poesia della terra. Lo diceva Soldati. m
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