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OSCAR FARINETTI
FONDATORE DI EATALY
BY OLIVIERO TOSCANI
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resce il numero dei ristoranti italiani con

tre stelle Michelin. Sono infatti nove i locali

insigniti del prestigioso riconoscimento

nella guida 2018: agli otto gia al top, tutti
confermati, si aggiunge . Ma
quanto vale una singola stella? Se lo chiedono,
dopo il declassamento da 2 a una stella,

e . Jfc, istituto di ricerca sui
flussi turistici, ha analizzato i bilanci e calcolato
che il fatturato complessivo per i nostri ristoranti
stellati sia di 282 milioni di euro, con una media
di 6.318 clienti I'anno a struttura (i turisti stranieri,
americani e inglesi in testa, garantiscono 208 milioni,
gli italiani 71). Per la 2° e la 3° stella gli incrementi
sono meno significativi, ma comunque consistenti,
rispettivamente +18,7% per chi passa da 1a 2 stelle
e +25,6% per chi ottiene la terza. A tutto questo, per
i 9 superchef, si aggiunge un introito che si aggira
intorno ai 600mila euro, grazie alla partecipazione
a eventi, dagli show cooking alle missioni all’estero,
che varia dai 4.500 ai 32mila euro a presenza.
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STELLE di cui
TRISTELLATI,
"BISTELLATI,
STELLATI
LE NOVITA
(il 30% dei cuochi premiati
ha meno di 35 anni)

Emilia Romagna
Lombardia
(anche quella con piu new entry)



